Auausgtiner Stammbaus

Pochengschmankerl

Ungarisches Nudelpfanderl € 13,90
mit feurigen Wiirstel-Paprika Ragout

und Bergkdse tiberbacken
Hungarian noodle pan with spicy sausage-pepper ragout
and gratinated with mountain cheese

Fleischpflanzerl mit Kalbfleisch € 15,90

Bratensauce und Kartoffel-Gurken-Salat
Meat balls with veal meat, gravy and potato-cucumber-salad

Allgduer Almteller €15,90
hausgemachte Maultasche, Fleischpflanzer!

dazu Eierspdtzle und Rahmschwammerl
Allgduer platter, homemade ravioli, meat ball served with swabian
noodles and creamed mushrooms

Braumeistergulasch vom Weiderind €19,90

mit Wurzelgemtise und Semmelknodel
Beef goulash ,brewer style” with root vegetables and bread dumpling

Matjesfilet mit Ofenkartoffel € 19,90
Sauerrahm, Apfeln, Zwiebeln

und Schnittlauchréllchen
Matjes fillet with baked potato, sour cream, apples, onions and chives

Kalbsherz vom Grill € 23,90

mit Krduterbutter auf mediterranem Grillgemdtise
Grilled veal heart with herbal butter
and mediterranean grilled vegetables

begetarisch

Rahmschwammerl in Krdutersahne € 18,80

mit Semmelknodel
Creamed mushrooms in herbal cream with bread dumpling

RNachspeise
Schwarzwidlder-Creme - im Weckglas serviert
mit Sauerkirsche und Schlagobers € 9,90

Black Forest Cream with cherries and whipped cream

Speisen und Getrdnke sind inkl. der gesetzlichen MwsSt.



