
Vorspeisen

"Braumeister Voressen" 

Spaltschinken, Pfefferbeisser, frischer Kren, 

Obatzter mit roten Zwiebeln

17,90 €

Duett aus der Räucherkammer

zarter Fjordlachs und Matjes mit Hausfrauensauce und Reiberdatschi
18,90 €

Rinderconsommé mit Bratstrudel und Gemüsebrunoise 7,90 €

Schmankerl

Kleines Rahm-Beuscherl

mit Wurzelgemüse und geröstetem Schwarzbrot
13,90 €

Kaßpressknödel mit Tegernseer Bergkäse 

auf Ismaninger Blaukraut und resche Zwiebeln
19,90 €

Hartweizennudel al Ragú vom Berghirschl 

leicht rahmig abgeschmeckt, mit Grana Padano und konfierte Tomate
19,90 €

Gegrilltes Zanderfilet 

auf Ismaninger Rahmwirsing, konfierte Tomate und Zitronenschnitz
29,90 €

Duett von Bauernente und Spanferkelrücken - im Reindl serviert -

mit Speck-Krautsalat und Kartoffelknödel
29,90 €

Hischgulasch vom Gut Granerhof in Wacholder geschmort 

mit Rahmschwammerl, Blaukraut und Semmelknödel
29,90 €

Wagner Salons Zwiebelrostbraten 

mit reschen Zwiebeln, Bratensaft und Röstkartoffel
34,90 €

Süßspeisen

Beschwipste Bayerisch Creme

mit hauseingelegten Rumtopf-Früchten und Schlagobers
10,90 €       

Karamelisierter Kaiserschmarrn - ab 2 Personen

im Reinderl serviert mit Apfelmus und Walnusseis
p.P. 16,90 € 

Wagner Salons


